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ORTE SONNENDECK-TERRASSE

BIS ZU 80 PERSONEN

FOR FREE

CONTAINERBÜHNE

BIS ZU 400 PERSONEN

AB 150 € / STUNDE

FESTZELT

BIS ZU 250 PERSONEN

AB 125 € / STUNDE 

KOMPLETT

BIS ZU 700 PERSONEN

PREIS AUF ANFRAGE
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BUFFETS
AUS DER GLEISPARK-KÜCHE
Unser Service steht für Qualität, Flexibilität und Regionalität. Wir bieten euch 
eine Auswahl an sorgfältig zusammengestellten Buffetvarianten – ganz nach 
eurem Geschmack. Ihr habt eigene Wünsche oder Vorstellungen? Kein Problem!
Wir passen uns an und gestalten euer Buffet ganz individuell.*

Was uns auszeichnet:

Frische und regionale Zutaten: Wir legen großen Wert auf die Herkunft und
Qualität unserer Produkte.

Tägliche Spezialitäten: Frisch zubereitete Tagesgerichte direkt 
 aus unserer Küche.

Komplettpaket inklusive: Besteck, Geschirr und alles, was ihr benötigt, sind
selbstverständlich dabei.

Lieferung nach Wunsch: Unser Buffet kommt auch zu euch, pünktlich und
bereit zum Genießen.
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*Nur auf Vorbestellung



TEAM
TAGE
Der Gleispark als sozio-kultureller Ort 
mit seinem gastronomischen Angebot 
am Abend bietet im Vormittagsbereich 
jede Menge Platz, Ressourcen und 
sinnhafte Lernorte. 

Diese Möglichkeiten wollen wir gerne 
bereitstellen und mit euch gemeinsam 
für Jung und Alt positive 
Lernerfahrungen ermöglichen. 

Erlebnispädagogische Methoden 
bieten eine tolle Grundlage um 
gruppendynamische Prozesse, 
den Teamgeist und das 
Konfliktbewältigungspotenzial zu 
steigern. 
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Wir planen gerne für dich und dein Team 
die passenden Methoden, um euch voran 
zu bringen. Unser erfahrenes Team aus 
freien Teamer:innen arbeitet seit vielen 
Jahren mit unterschiedlichsten 
Zielgruppen und freut sich auf neue 
Herausforderungen und starke 
Teamtage. 

Natürlich bieten wir euch auch die nötige 
Verpflegung an und ihr könnt euren 
Teamtag mit einem Buffet, einer Party 
oder einem geselligen Beisammensein 
ausklingen lassen.

So könnte euer Teamtag aussehen:

9:00 Uhr: Start mit Frühstückssnack
10:00 - 13:00 Uhr: Arbeitsphase
13:00 - 14:30 Uhr: Mittagessen + Pause 
14:30 - 17:00 Uhr: Arbeitsphase
18:00 Uhr: Grillbuffet und gemütlicher 
Ausklang

Melde dich bei uns und wir planen mit dir 
gemeinsam euren individuellen Ablauf.



Gemeinsam mit regionalen Bildungsträger:innen wollen wir 
den Gleispark ab Mai 2025 für Schulklassen zugänglich 
machen. Der Gleispark bietet sich an, um Schüler:innen echte, 
lebensweltorientierte und selbstwirksame Erfahrungen zu 
ermöglichen. 

Ihr gestaltet das Programm und könnt auf einen Teil unserer 
Ressourcen zurückgreifen. Verschiedene Orte, Tische, Stühle, 
Fernseher, Werkstatt, Küche, Staffeleien, Tontechnik und jede 
Menge Platz. Wir zeigen euch vorher alles und ihr könnt kreativ 
werden und einen großartigen außerschulischen Lernort 
gestalten. Unterricht unter freiem Himmel, Koch- und 
Bauprojekte, Kunstprojekte, Flächen gestalten uvm. – 
Lasst uns in den Austausch kommen und sehen, was möglich ist. 
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DEN GLEISPARK
MIETEN
In den letzten Jahren hat sich der Gleispark als unkomplizierter, 
hingabevoller und professioneller Austragungsort für diverse 
Events entwickelt. 

Ob Afterwork, Konfirmation, Hochzeit, Firmenfeier, Trauerfeier 
oder Geburtstag - Für jeden Anlass bieten unsere Flächen 
umfangreiche Gestaltungsmöglichkeiten. 
Dabei ist uns wichtig, dass alles zu deinen Vorstellungen passt 
und eine unkomplizierte Planung den Stress nimmt. Wir wollen 
Events, die wunderschön sind, die für Jung und etwas Älter 
ansprechend sind, sich nicht verbiegen oder etwas vortäuschen 
zu sein, was sie nicht sind. Wir wollen leckeres Essen, Getränke, 
passende Musik und tolle Erinnerungsfotos.
Wir wollen, dass es dir und deinen Gästen gut geht. 
Nicht zu überambitioniert - ehrlich, authentisch und einfach 
unkompliziert. 

Für uns heißt das, alles was du brauchst, haben wir da und wenn 
nicht, organisieren wir für dich, was noch fehlt. Du und der Anlass 
stehen im Mittelpunkt. Alles, was nervt, das machen wir für dich. 
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HOCHZEIT
Besonderes Ambiente, stilvolle Dekoration
und ausreichend Platz für alle deine Gäste.
Wir machen deine Hochzeit zu einem
unvergesslichen Erlebnis.
Bei uns habt ihr auch die Möglichkeit einer
freien Trauung.
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GEBURTSTAGS-
PARTY IM FREIEN?

Frische Luft, große Outdoor-Flächen und individuelle
Gestaltungsmöglichkeiten. Feiere deinen besonderen Tag
ganz nach deinen Wünschen. Mit leckeren Snacks und kühlen
Getränken.
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SOMMERFEST 
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Ob entspanntes BBQ-Buffet, sommerliche Fingerfoods
oder kühle Drinks, wir kümmern uns um das, was ihr
braucht, damit ihr euch einfach zurücklehnen und
genießen könnt. 

Für die passende Stimmung sorgen Musik, individuelle
Dekoration und, wenn ihr mögt, besondere Highlights
wie unsere Containerbühne. Alles kann, nichts muss –
wir passen das Fest so an, dass es euren Vorstellungen
entspricht und einfach Spaß macht.



WEIHNACHTSFEIERN
& GRÜNKOHLPARTYS
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Feiern in bester Stimmung mit herzhaftem Grünkohl, festlichen 
Drinks und einer entspannten Atmosphäre in unserem beheizten 
Festzelt. Perfekt für gemeinsame Winterabende mit Kolleg:innen 
oder Freunden.

Bitte beachtet, dass immer mehrere Gruppen im Zelt sind. Auf 
Anfrage ist aber auch eine exklusive Nutzung für 
Weihnachtsfeiern oder Grünkohl möglich.

Weihnachtsfeiern: 
Weihnachtsbuffet für 29,90 €/Person ggf. + Getränkepauschale 
(s. Seite 2) mit herzlich heißem Glühwein

Grünkohlpartys im Februar und März: Grünkohlbuffet, 4 Stunden 
Getränkepauschale (Bier, Wein, Limo, Luft, Korn, Kornmische & 
Charly) DJ im beheizten Festzelt für 59,90 €/Person



RESERVIERUNGS-
BEDINGUNGEN

11

Für die Bestätigung des vorliegenden Angebots
ist eine Anzahlung von 50% der Angebotssumme
fällig.

Im Falle einer Stornierung gelten folgende
Bedingungen:

· Bis einschließlich 30 Tage vor der
Veranstaltung: 25% der Angebotssumme fallen
als Stornokosten an, Erstattung
von 25% der bereits getätigten Anzahlung.

· Bis einschließlich 3 Tage vor der Veranstaltung:
50% der Angebotssumme fallen als Stornokosten
an (s. Anzahlung)

· Stornierung am Tag der Veranstaltung: 75% des
Angebotsbetrags sind fällig. Im Anschluss an die
Veranstaltung wird in einer abschließenden
Rechnung der Restbetrag berechnet.
Im Falle eines Buffets entsprechend der 5 Tage
zuvor gemeldeten Personenzahl und im Falle
einer Getränkepauschale anhand der tatsächlich
anwesenden Personen am Veranstaltungstag.



LASS
UNS
DEIN 
EVENT 
PLANEN

EVENT@GLEISPARK-OL.DE WWW.GLEISPARK-OLDENBURG.DE
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ANFRAGEN AN:

JANA TÖNNIES





BUFFETS
AUS DER GLEISPARK-KÜCHE


BRUNCH


Buchungszeitraum 10.00 Uhr bis 12.00+ Uhr


Brötchenauswahl
Croissants
verschiedene Brotsorten


auf Anfrage glutenfreie Produkte


Butter, vegan
Frischkäse
Kräuterquark
Joghurt
Sojajoghurt, vegan


Konfitüren und Marmeladen
Honig
Nuss Nougat Creme


Nüsse
große Obstplatten
regionale Rohkost und Gemüse


Käseplatten
vegane Käseplatten


regionale Schinken und Wurstplatten


frischer Gemüseeintopf mit Kräutern
Auswahl an frittierten Snacks, vegan und vegetarisch
saisonales Pasta-Gericht, vegan


Obstsalat
Mousse au Chocolate, vegan


19,90 € pro Person 


Hier findet ihr unsere Menüvorschläge.
Ihr habt eigene Wünsche oder Vorstellungen? 
Kein Problem! Wir passen uns an und gestalten euer Buffet ganz individuell.


Alle Buffets nur auf Vorbestellung.







FINGERFOOD 


Aus den folgenden Komponenten könnt ihr euch euer individuelles Buffet
zusammenstellen:


Preise pro Portion, Menge Variiert, 3-5 Stück pro Person
Veganes und Vegetarisches


Caprese Spieße mit Ricotta Spinat Tortellini und Pesto Verde                                3,50€


Kleine Wrap Röllchen, gefüllt mit Kürbis Falafel und Hummus                                3,50€


Regionales Wurzelgemüse, Rohkost mit Dip                                                               3,00€


3erlei Canapes                                                                                                                   5,50€
mit veganem Karotten Lachs
Ziegenkäse und Balsamico
veganem Pulled ,,Beef like“ und Weißkraut


Kleine Frühlingsröllchen, vegan mit Sesam Teriyaki Sauce                                     2,90€


Frittierte Champignons, mit veganem Knoblauchdip                                               2,90€


Hartkäse Oliven Piekser, Manchegokäse und Manzanilla Olive                            4,00€


Bunte Brotauswahl, mit verschiedenen Dips  zur Wahl:                                           4,00€
Tomatenbutter vegan
Dattel Frischkäse Creme, vegetarisch
Paprikakonfitüre vegan
Kräuterbutter vegan
Scharlotten Dressing vegan
Kräuterquark vegetarisch


Fischiges und Fleischhaltiges


Hausgebeizter Lachs mit Honig Senf Dill Sauce auf Schwarzbrot                         6,50€


White Tiger Garnele,
mariniert mit geriebener Tomate und geröstetem Knoblauch                               8,50€


Emder Matjesfilet, mit Apfel Zwiebel Sauce auf kleinem Rösti                                7,50€


Roastbeef rosa, mit hausgemachter Remouladen Sauce auf Croustini                7,50€


Rosenkohl im Speckmantel                                                                                             4,00€


Datteln und Pflaumen im Speckmantel                                                                        4,90€







SNACKS & KLEINIGKEITEN
ab 10 Personen // Preis pro Person


Suppen


Hokkaido Kürbis mit Kernen und Kürbiskernöl                                                           8,00€


Karotten Ingwer mit gegrillter Paprika                                                                        8,00€


Minestrone mit Croutons und geröstetem Knoblauch                                              8,00€


One-Pott Gerichte


Chili con Carne, Rindergehacktes, bunte Bohnen, Paprika                                     8,50€


Chili sin Carne, Räuchertofu, bunte Bohnen, Gewürzgurke                                    8,50€


gelbes Kichererbsen-Süßkartoffel Curry, Gemüse, Cashewkerne                         8,50€


Saisonal


Grünkohleintopf klassisch, Kartoffelwürfel, Kochwurst, Kassler, Pinkel                9,00€


Grünkohleintopf vegan, Kartoffelwürfel, Räuchertofu, vegane Wurst                  8,00€


Fingerfoodvariationen aus der Fritteuse


Curly Fries, inkl. Dip                                                                                                          4,50€


Smokey Cheese Donuts                                                                                                   4,00€


Chili-Cheese Nuggets                                                                                                      4,00€







GRILLBUFFET KLASSIK
 


Bratwurst


marinierte Nackensteaks und
Putenbrust


Vegane Wurst


Fetataschen mit getrockneten Tomaten


Gemüse-Champi Pfanne


Mediterraner Nudelsalat
Kartoffelsalat 
(beides vegan)


Dattel-Frischlkäsecreme
Ajvar


Brotvariation


 
 
Preis: 29,50 € pro Person - 
ab 20 Personen


GRILLBUFFET PREMIUM
 


Wildkräutersalat
geschmorte Cherrytomaten & grüner Spargel
Cider-Vinaigrette
 


Gratinierter Fetakäse
Cherrytomaten-Mozzarella Sticks
 


Gegrillte Avocado Hälften
Champignons gefüllt mit Roquefort
gebutterte Maiskolben
Antipasti Variationen
 


Feiner Pellkartoffelsalat
Rosmarinkartoffeln 
Mediterraner Gnocchisalat
 
 
Pulled Pork (Schwein u. vegan)
Lammrücken mit Kräuterkruste
Hähnchenbrustfilet
oder
Scampi-Spieße in Knoblauchöl
Lachsfiletwürfel in Zitronenbutter gegart
 
 
Vom Hof Stolle
Salsiccia, Farmerspieße & Bratwurst
 


Brotvariation 
Dattel-Frischkäsecreme
Aivar
Creme aus getr. Tomaten & Feta
 
 
Preis: 49,90 € pro Person - ab 50 Personen







PASTA BUFFET 


Anti Pasti


Toppings:


frischer und frittierter Rucola
Grana Padano oder Parmesan (+2€)
Basilikum zum selbst zupfen
2erlei Balsamicoreduktion (weiß/rot)
Kirschtomaten
Parma Schinken (+3€)
gerösteter/frischer Knoblauch
Olivenöl extra virgine
geklärte butter


Trüffel auf Anfrage


Spaghetti - Rigatoni - Gnocchi - Fusilli Tricolore


a`l Ragout, Rind, Rotwein, Tomate
Gorgonzola, Rahm, Scharlotten
Scampi (+9,5€), Krustentiersauce, Salicorne
Tomatensugo, frische Tomaten, Kräuter, Knoblauch
gegrilltes Gemüse, zucchini, Karotte, Aubergine, Prinzessbohne, Zitrone


Brot und Butter


Panna Cotta, saisonale Beeren


38.50 € pro Person


Kochen/ finishing am Gast (+ 56,50 € pro Std.)
Wir stehen mit unserem Küchenpersonal für euch am Buffet und bereiten die
Hauptgänge frisch und live für euch zu und garnieren sie aus. 







DIY BUFFET 


Grundlage


Backkartoffel
Wrap
Brotvariation
Tortilla Chips 


Toppings


Dips: Sour Cream, Guacamole, Honig-Senf, Grillgemüsesugo
Gemüse: Mais, Gurken, Tomaten, Rote Zwiebeln, Zucchini, Röstzwiebeln
Pulled Beef, vegan Pulled, Thunfisch-creme, Chili con Carne 
Geriebener Käse, Feta, Mozzarella 
Gewürze & Schönes


Salate


Kürbis-Spinatsalat
Rote Beete Carpaccio mit Pistazien Crunch


Dessert


Mouse Vanille/au Chocolat


27,90 € pro Person







MIDDLE EASTERN BUFFET 


Rotes Linsenschaumsüppchen mit geröstetem Knoblauch


Mezze


Verschiedene Vorspeisen und Gemüse
Falafel, Hummus, Antipasti


Cous Cous Salat Marokkanisch
Karamellisierter Ziegenkäse
Eingelegte Oliven und Peperoni


Tajine von geschmortem Gemüse mit Trockenobst
Kichererbsen-Süßkartoffelcurry
Ofengemüse
Safranreis
Fladenbrot


Limettenmousse mit Pistazien


34,90 € pro Person







ELEGANT BUFFET 


Saisonal Steinpilzcremesuppe / Pfifferlingcremesuppe 
Katenschinkenstreifen, Parmesancroutons 


Rote Beete Carpaccio 
karamellisierter Ziegenkäse 
Pinienkerne, alter Balsamico 


Bachsaibling, geräuchert 
Dill- Gurkensalat 
Schalotten- Dijonsenfvinaigrette 


Liason von Zander, Black Tiger Garnele und Queller 
Safran- Dill Sauce 
Gnocchi 


geschmorter Rinderbraten in Rotwein- Thymianjus 
gegrillte Schweinelendchen, Räucherspeck, Backpflaume 
buntes Bohnengemüse 
karamellisierte Karotten 
Kartoffel- Trüffel Gratin 


Mousse au Chocolat 
Heidelbeere 
Karamell- Salzmandeln 


Internationale Rohmilchkäse Auswahl 
Traube, Feige, Nuss 


Walnussbrot 
Dattelcreme 
Kräuterschaumbutter 


69,90 € pro Person







MEDITERRAN BUFFET 


Minestrone 
Parmesancroutons 


Anti Pasti 
Vitello Tonnato 
Blattsalate der Saison 
Balsamicovinaigrette 


Pesce Mista 
Rotbarbe, Lachs, gratinierte Miesmuscheln, Gemüsejulienne 
Beurre Blanc 
Tagliatelle 


Saltimbocca 
Poulardenbrust, Salbei, Räucherspeck 
Kräuterjus 
Aubergine Melanzane 
Gebackene Polenta 


frische Zitronen Panna Cotta 
Himbeeren 
weiße Schokolade 


Rosmarin Foccachia 
Tomatenbutter 


49,90 € pro Person








WEIHNACHTSBUFFET


Hokkaido-Kürbiscremesuppe
Brot und Dips


Gulasch vom Rind
Veganes Gulasch
Vegane Gemüsebratlinge


Buntes Wintergemüse aus Rotkohl, Kohlrabi & jungen Bohnen
Apfel-Rotkohl
Petersilienkartoffeln


Mousse au Chocolat
Zimtpflaumen


BUFFETS
AUS DER GLEISPARK-KÜCHE


GRÜNKOHLBUFFET


Oldenburger Grünkohl (auch vegan)


Pinkel 
Kochwurst
Kassler
Vegane Wurst 


Salzkartoffeln


Traditionelles Grünkohlbuffet mit allem, was das Grünkohlherz
höherschlagen lässt.







WEIHNACHTSBUFFET PREMIUM


Hokkaido Kürbiscremesuppe mit gerösteten Mandeln 


Rote Beete Carpaccio mit Feta und Vinaigrette 


Veganer Räucherlachs aus Karotten mit Honig-Senf-Dillsauce 


Rindergulasch mit Pilzen und Preiselbeeren (auch Vegan) 
Apfel-Zimt Rotkohl 
buntes Rübchen Gemüse 
Salzkartoffeln 
Kartoffel-Sellerie Püree 


Winterliche Focaccia mit Feigen und Nüssen 
Dips 


Mousse au Chocolat 
Orangensauce 


37,90 € pro Person







